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LA CARNE CULTIVADA EMPIEZA A SER UNA
REALIDAD FUTURA EN ESPANA

El gobierno destina 3,7 millones de euros a un consorcio de empresas
a fin de potenciar la carne generada en un laboratorio.

Carne cultivada en laboratorio

Redaccion.- La biotecnologia avanza a paso de gigante en los ultimos afios
y genera posibilidades infinitas, incluido el bienestar de los animales. ADDA
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ha reiterado las innumerables alternativas que existen y proliferan en el
mundo para no testar productos industriales o de consumo en ratones,
primates o conejos. Ahora se puede ya producir carne sin tener que criatr,
engordar ni matar ninguna especie animal. Desde 2015 y mas
concretamente desde 2019, empresas del campo de la biotecnologia han
empezado a multiplicar en el laboratorio células provenientes de animales,
para elaborar bases compactas a partir de ellas. Una materia prima que
sirve luego para la confeccion de salchichas, hamburguesas u otros
productos derivados para el consumo humano.

El proyecto Culturedmeat

La Agencia para la Seguridad Alimentaria de Singapur, pais altamente
especializado en métodos de cultivo de vegetales debido al poco espacio de
que disponen, autorizé en otofio, por primera vez a nivel mundial la
comercializacion de carne cultivada en laboratorio. Bajo la marca “GOOD
meat” en el pais asiatico se pueden ya comer nuggets de pollo, elaborados
por la empresa norteamericana Just Eat con sede en San Francisco, y
producidos no en la granja, sino a partir de placas de Petri y de
biorreactores. Es posible ya encontrar esta hazafia novedosa en los
supermercados, pero aun se trata de un producto elitista, ya que el coste de
su confeccién se calcula todavia en los 50 délares por unidad.

En la Peninsula Ibérica, y también en Europa, el Pais Vasco con la
compaiiia Biotech Foods, creada en 2017 en San Sebastian al frente, lidera
ese nuevo mercado que se abre con su marca registrada Ethicameat, para
comercializar en un futuro préximo lo que todavia son experimentos. Una
empresa que nace del trabajo de investigaciéon en ingenieria de tejidos para
medicina regenerativa de la doctora Mercedes Vila, y que se impulsa por la
inercia que conlleva la presentacion el afio 2013 en Maastricht (Paises
Bajos), de la primera hamburguesa hecha con carne cultivada de ternera.

Este afio 2021, Biotech Foods ha recibido una doble subvencioén; por una
parte 2,7 millones de euros por vez primera de la Union Europea, por su
proyecto particular Meat4All, y por la otra de 3,7 millones provenientes del
Ministerio de Ciencia e Innovacion. En este caso se trata de financiar un
consorcio de 8 empresas en total, entre las que se incluyen la navarra Argal
y la riojana Martinez Somalo, dedicadas a la biotecnologia y a la produccion
alimentaria, para el que Biotech Foods cedera su material y experiencia. El
proyecto, llamado Culturedmeat, tiene por intencion investigar sobre la
produccién de carne cultivada, poniendo un especial énfasis en cobmo puede
ayudar a prevenir enfermedades, que derivan de digestiones excesivas -en



especial de carne roja-, como son afectaciones coronarias o el cancer de
colon. Esto puede conseguirse reduciendo, por ejemplo, los niveles del
llamado colesterol malo (LDL), una lipoproteina presente en cantidades
significativas en las grasas saturadas que transportan los productos
carnicos.

Cultivos a partir de biorreactores

Esta nueva industria, liderada a nivel mundial por empresas como las
californianas Eat Justs o Memphis Meats, o por la firma de Jerusalem Future
Meat, se basa en la tecnologia del cultivo en el laboratorio. A partir de
biopsias, eso es, extracciones de células de animales vivos, de bancos de
células o también de células madre, méas efectivas por su potencial de
division y su longevidad, se crean las condiciones ideales para que puedan
multiplicarse 6éptimamente. Un biorreactor no es nada mas que un recipiente
impulsado por un motor, si es necesario, que simula las mismas condiciones
de nutrientes como oxigeno, acidez, circulacion y temperatura, que hallaria
la célula en cualquier organismo vivo. A partir de ahi, se puede moldear
tejido muscular, tejido graso, vasos sanguineos y tejido conjuntivo y se le
puede afnadir, a fin de ciclo, proteinas y otros elementos naturales para
conseguir el gusto y la textura deseadas. Este sistema, que preve dar con la
comercializacion efectiva en Espafia en los proximos afos, tiene eso si, un
coste en energia, al menos de momento, excesivamente elevado.

Los beneficios paralos animales y el medio ambiente

La carne cultivada es sin duda una revolucién, pues podria evitar en un
futuro el sufrimiento de los 130 millones de pollos, o de los 4 millones de
cerdos, por ejemplo, que se calcula son sacrificados a diario en el mundo.
Evitaria también el desperdicio de agua, la contaminacion del suelo por
nitratos y nitritos, la propagacion de amoniaco, el uso de antibioticos y por
ende, la polucion ambiental y la emision de gases de efecto invernadero,
tanto el CO2, derivados de combustibles fésiles, o del metano (CH4),
proveniente del metabolismo de los animales. Con los ultimos datos del
Panel Intergubernamental de Expertos sobre el Cambio Climatico de
Naciones Unidas (IPCC) la ganaderia, especialmente la intensiva, comporta
el 14,5% de las emisiones totales de gases de efecto invernadero a nivel
global, y ocupa, considerando las vastas extensiones de campos de soja o
de cereales asociadas, casi un 30% del total de la superficie terrestre,
ademas de avivar la deforestacion, de fomentar el hacinamiento y el
maltrato hacia los animales.



Hace falta, también, examinar cuidadosamente, lo que se puede ocultar
detras de esta nueva industria que, potencialmente, va a ofrecer suculentos
beneficios econdmicos. No hay que olvidar que grandes magnates como Bill
Gates o el londinense Richard Branson, asi como las multinacionales
carnicas Tyson y Cargill, con sede en Estados Unidos, parecen estan detras
de Memphis Meats y ya han invertido importantes sumas de dinero en el
negocio de la carne cultivada. (27/01/2021).

LAS VACUNAS COVID-19 PUEDEN INCIDIR
NEGATIVAMENTE EN EL CONSERVACIONISMO Y
SUBSISTENCIA DEL TIBURON

La industria farmacéutica sigue utilizando escualeno proveniente de
higado de tiburdn, a pesar de otras alternativas.

Tiburones

J.G.- No hay cifras exactas por causa del dificil control y la escasa
regulacién. Pero se estima que entre 3 y 6 millones de tiburones son
capturados anualmente para aprovechar un compuesto organico,
almacenado en densidades de hasta el 85% dentro de su higado también
producido, pero en muy menor medida, por el cuerpo humano. Se trata del
escualeno, un lipido que en elasmobranquios de profundidad como el
tiburdn pelegrino (Cetorhinus maximus, o el quelvacho (Centrophorus



granulosus), representa entre el 20 y el 40% de su masa corporal total. Se
sitan, ambas especies, entre las mas explotadas por la pesca comercial,
todavia falta de regulacion. Son, asimismo, animales que maduran entre los
12 y los 20 afos de edad, que pueden vivir unos 50 afos, que tienen
periodos de gestaciéon de entre 12 y 36 meses, que presentan una
regeneracion muy lenta, y que estan, consecuentemente, en un serio peligro
de extincion.

El uso del escualeno

El escualeno es usado actualmente en un 90% por la industria cosmética,
un 9% se destina a la elaboracion de suplementos nutritivos o alimenticios, y
el restante 1% se aplica como coadyuvante en las vacunas. Es un
lubrificante excelente, un regenerador y un precursor de esteroides como
puede ser el caso del colesterol en el cuerpo humano. Han quedado
demostradas, pero se investigan todavia sus enormes funciones para
prevenir enfermedades como el cancer, una hazafia que es posible gracias
a la capacidad que posee para liberar oxigeno en los tejidos. Se conoce su
funcion también como refuerzo del sistema inmunitario ya que mejora la
actividad de células, como los leucocitos o los macréfagos que son clave
para combatir todo tipo de patdogenos. En las vacunas el escualeno
interviene en dos sentidos: facilita la infiltracion y la circulacion del contenido
y ayuda a reforzar la accion de defensa del metabolismo. Ha sido empleado
historicamente como ingrediente en la preparacion de prevencion contra la
gripe o la malaria.

Actualmente, entre las mas de 150 vacunas aprobadas o en
experimentacion contra el virus SARS-CoV-2, 17 llevan elementos
coadyuvantes y 5 de ellas utilizan escualeno proveniente de los tiburones.
Se calcula que cada vacuna precisa una dosis de unos 10mg de dicha
sustancia. Se estima que del higado de un escualo se pueden extraer, en el
mejor de los casos, 400 gramos del producto. Un sélo animal, por lo tanto,
puede ser materia prima para unas 30.000 o 40.000 dosis. El problema
viene en observar que las vacunas existentes contra el nuevo tipo de
coronavirus requieren de administracion periédica, y prescriben un minimo
de dos dosis por persona en un corto plazo de tiempo y a nivel mundial.
Este hecho significa la necesidad de produccion de billones de vacunas, que
conllevaran, si nada cambia, la muerte anual de entre 250.000 y 500.000
individuos de especies vulnerables, algo que ya no sdlo es poco ético y
dafnino para el medio, sino que por ende, es absolutamente insostenible.



Laregulacion al respecto

No era extrano, a lo largo de los afos 80 y 90 del siglo pasado, ver un
transporte suministrando en fabricas quimicas de nuestro pais, centenares y
miles de higados de escualos, para extraerles su materia prima que, ante
todo, era usada para cremas y productos cosméticos. Cambio un poco la
tendencia, y algunas compariias apostaron para obtener el escualeno de
otras fuentes. Sin embargo 30 afios mas tarde, y aunque la tendencia es
creciente, todavia no es mayoritaria sin que exista actualmente ninguna ley
gue prohiba su uso o que al menos obligue estrictamente al etiquetaje y
transparencia. La informacion al respecto sigue siendo ambigua, y a veces
es falseada, indicando al producto origen vegetal, cuando lo es tan solo en
peqguefa proporcion o infima. EI consumidor resulta indefenso frente a una
poderosa industria que como lobby influye en los principales centros de
decision.

La Unién Europea solo ha promulgado un decreto al respecto, en el afio
2003; dice impedir el llamado finning, o sea la pesca de tiburones para
aprovechar solamente sus aletas que son mejor pagadas que el resto de su
cuerpo. Lo cierto es que lo Unico que evita es la mutilacion de estos
animales en alta mar, pero no decreta vedas, ni seguimiento alguno, ni
controla lo que hace el pescador mas alla de su llegada a tierra. Sélo en
Estados Unidos, en Canad4, y en algunos sitios del Pacifico, la pescay el
comercio han sido regulados. Espafia, y deberia ser mas conocido, ocupa el
tercer puesto a nivel mundial en la captura y exportacion de escualos. En
Europa anualmente se matan 73 millones de tiburones, la mitad de los
cuales a cargo de pesqueros de palangre espafoles, que los venden al
mercado asiatico por sus aletas aprovechando el creciente interés por la
venta de su carne, y también sacando provecho de sus higados, destinados,
como se ha relatado, para la utilizacién del escualeno en la industria
cosmética, de alimentacion y farmacéutica.

Existen las alternativas vegetales

Actualmente un 40% de las especies de tiburones y rayas del Mediterraneo
se encuentran en peligro de extincion. Dos peticiones al respecto de las
deplorables estadisticas europeas y mundiales, se hicieron llegar a politicos
y empresas, desde importantes asociaciones conservacionistas
norteamericanas. La primera, Sea Shepherd, con sede en el estado de
Virginia, lanzada en febrero de 2020, instando a la prohibicién definitiva del
comercio de aletas. La segunda, activa desde octubre, y a cargo de la
organizacion californiana Shark Allies, pedia expresamente a los



fabricantes de vacunas poner fin al uso de escualeno proveniente de
animales. Instan, simplemente, a usar alternativas vegetales ya existentes y
aprobadas.

El escualeno es un hidrocarburo que se encuentra en igual formula también
dentro de las aceitunas; una empresa catalana, de Flix (Tarragona),
llercavonia, ya lanzaba en 2013 un producto llamado “Treasure from the
Deep”, un aceite de oliva rico en escualeno para su comercializacion en el
mercado de la nutricion y de la medicina natural. La fermentacion de la caia
de azucar ha sido también investigada recientemente para su produccion a
cargo de la compafia de California Amyris. Se sabe, mas alla, que el
germen de trigo y también algunas algas, contienen escualeno. El problema
es que, de momento, matar a tiburones, sigue siendo mas barato.
(Febrero 2021).

La asombrosa funcidn bioldgica.

Los escualos, tiburones, peces de esqueleto cartilaginoso, almacenan en el
higado escualeno, un hidrocarburo incoloro e inodoro, formado por una
cadena de 24 carbonos, 6 grupos de metilo y 6 enlaces dobles. No lo hacen
todos ellos en la misma proporcion. Acumulan mas aquellos ejemplares que
habitan en ambientes mas profundos. El escualeno, menos denso que el
agua salada sirve a estos animales, que carecen de vejiga natatoria, como
herramienta para controlar su flotabilidad. Su capacidad biolégica es
sorprendente recuerda que alterar una maquina tan perfecta como la
naturaleza tiene siempre impredecibles y peligrosas consecuencias.

Las especies que superan a menudo los 1.000 o 2.000 metros de
profundidad, necesitan inventar un mecanismo para compensar la escasez
de oxigeno del agua de su ambiente. La sabia y ancestral biologia de los
tiburones, aun tan desconocidos e injustificablemente tan temidos por el
hombre, permite a su metabolismo modificar la férmula original del
escualeno, romper sus dobles enlaces y separar el oxigeno que existe
combinado con moléculas de hidrégeno, para poder ser aprovechado en
favor de su respiracion.




UNA NUTRIA ES FOTOGRAFIADA EN TODO SU
ESPLENDOR Y POR VEZ PRIMERA EN LA
DESEMBOCADURA DEL RIO BESOS
(BARCELONA)

A pesar del desafortunado desenlace, los ultimos indicios hablan
positivamente de la recuperacion de este mustélido especialmente
asociado a una o6ptima calidad del agua.
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celona). Fotografias: Miguel Villena y Antonio Segura.
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Nutria en el rio Besos (Bar

J. G. Era lunes 18 de enero. Miguel Villena y Antonio Segura, vecinos,
fotdgrafos, submarinistas y apasionados de la naturaleza, captan en la orilla
izquierda del rio Besos (que separa Barcelona y Sant Adria), unas preciosas
instantaneas por lo nitidas e inéditas, que compartimos, gratamente desde
ADDA, después de recibir su agradecido apoyo y permiso. Observantes
desde unos monticulos de arena mas ajenos a los transeuntes que llenan a
diario el paseo que recorre el largo Parque Fluvial, vislumbraron
asombrados un ejemplar de nutria, por la novedad de la cercania a la
desembocadura de este rio que, en su dia, tuvo el mal honor de ser
considerado el mas contaminado de Europa.

Remitieron inmediatamente los documentos al Ayuntamiento que difundié
las imagenes, que fueron reproducidas por algunos medios. Los dos
fotografos, animados por el bien que representa este avistamiento, volvieron
a intentar captar al animal en dias venideros, pero no consiguen ya mas, dar
con él. Las malas noticias llegaron una semana mas tarde, el lunes 25,



cuando un ejemplar de nutria comun, o nutria de rio europea (Lutra lutra) fue
hallado muerto, rio arriba, en el tramo que entra ya dentro del término
municipal de la ciudad de Santa Coloma de Gramenet. El mamifero es
transportado rapidamente al Centro de Recuperacion de Fauna Salvaje de
Torreferrussa (Santa Perpetua de Mogoda). Ninguna prueba demostré que
se tratase del mismo individuo, pero todo lo indicaba. La autopsia determiné
un fallo multiorganico, derivado, casi con certeza absoluta, de causas
naturales; por tanto no atribuible, al menos, no directamente, a ningun factor
externo.

Larecuperacion de su poblacidn

A mediados de siglo XX la nutria, un mamifero carnivoro de la familia de los
mustélidos, originario de la region euroasiatica, poblaba practicamente toda
Cataluiia, y también la mayoria de los rios peninsulares. La contaminacion
de las aguas, tan intensa especialmente a partir de los afos 70, la
deforestacion de bosques de ribera, el moldeamiento artificial de los cursos
fluviales, la caza indiscriminada para el aprovechamiento de su carne y
sobre todo de su piel, y la degradacion de otros bioindicadores ambientales
condujeron a su practica desaparicion. La excepcion fueron poblaciones
mMAas 0 menos estabilizadas que quedaron en algunos rios pirenaicos, de la
cordillera Cantabrica y de la parte occidental de Extremadura. Un decreto
estatal de 1973 empez6 a regular su captura. La Union Europea la declaré
en 1992 mediante una Directiva como “especie muy sensible”. Y en los afios
posteriores se constituy6 la Sociedad Espafiola para la Conservacion y
Estudio de los Mamiferos y se puso en marcha en Catalufia, el Plan de
Conservacion de la Nutria, impulsado por la Generalitat.

Nutria de rio uopea (ri Besos ZBarceIona) |
Fotografias: Miguel Villena y Antonio Segura.



A dia de hoy, los planes de seguimiento han permitido avistar ejemplares o,
como minimo, sus rastros (huellas o excrementos) en varios rios de la
cuenca mediterranea, como el caso de los rios La Muga (Girona), el
Llobregat, o también los afluentes del rio Besos. En este ultimo caso, el que
nos ocupa, se ha observado. una sustancial mejora de la calidad del agua y
la biodiversidad que va asociada. Aficionados o trabajadores altruistas mas
gue la administracion, han reportado ultimamente, en la parte cercana al
mar que esta catalogada como reserva pesquera, la numerosa presencia de
conejos, urracas, cangrejos, aves marinas y otros pajaros de tamafo
mediano. Una biodiversidad que va en aumento, demostrandose que
decrece cuando la administracion realiza sus periédicas limpiezas de
vegetacion en los margenes, algo que tan solo sirve, segun varias
denuncias, para destrozar el escondrijo que es vital para muchos animales y
que sirve también para clarificar las aguas, captar carbono y oxigenar el
aire. (03/02/2021)

Indicador de biodiversidad

La nutria es, en todos los sentidos, un gran indicador de la buena calidad
ambiental. Necesita aguas claras, peces que consisten en un 95% su dieta,
poca presencia humana que moleste su nocturnidad y discrecidon y también
setos y margenes poblados de vegetacidon para ubicar su madriguera. Puede
vivir un maximo de 20 afios, mide un maximo de metro y medio de cabeza y
cola, anda mayormente en solitario y recorre un territorio de entre 7 y 30
quildmetros diarios. Caza de noche, no es facil verla, se sirve basicamente de
su vista y sélo en condiciones de acusada turbidez, puede aprovechar sus
vibrisas (bigotes con células sensibles). Pesa entre 5 y 20 kg, y suele
reproducirse y andar emparejada entre primavera y verano. Las hembras
tardan una media de 67 dias en parir, y tienen camadas de entre una y cuatro
crias, con 100 gramos de peso al nacer, y que no abrirdn sus ojos hasta al cabo
de unas 4 o 5 semanas. Dependen bdsicamente de sus madres durante el
primer afio, y no alcanzan la madurez hasta los 18 o 24 meses.

La accion humana las ha hecho casi desaparecer de paises como Liechtenstein
o Suiza. El rio Besds en Cataluia, y otros lugares de Espafa, van recuperando
paulatinamente lo que se habia degradado. Quizas acciones decididas y una
mayor planificacion por parte de las administraciones, contribuirian,
ayudarian y acelerarian este proceso.
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SE SOLICITA MAS PROTECCION AL LOBO
EN CATALUNA

Lobo ibérico (Canis lupus signatus)

Redaccion.- En septiembre del 2020 el Departamento de Territorio y
Sostenibilidad de la Generalitat de Catalufia, puso a exposicion publica el
proyecto de Decreto del Catadlogo de fauna salvaje autéctona
amenazada, con una propuesta que incorporaba un cambio de criterio con
relacion al lobo. Desde el afio 2010 el lobo ibérico (Canis lupus signatus)
figuraba como una especie en peligro de extincion. En esta nueva propuesta
pasaba a ser considerado de extinto como reproductor, a pesar de que su
situacion no ha variado sustancialmente a lo largo de la ultima década.

Ante esta determinacion las entidades Ecologistes en Accid, Signatus,
Gepec-Ecologistes de Cataluiia, Lobo Aragon, DEPANA y Ong ADDA
presentaron diversas alegaciones para que el lobo fuera incluido como una
especie amenazada de extincidn, con la intencion de solicitar la elaboracién
de un plan para su proteccion y recuperacion en Catalufia que, a su vez,
devolveria el equilibrio ecoldgico a la fauna forestal, en especial los
ungulados.
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Las entidades esperan recibir una respuesta del Departamento de
Territorio y Sostenibilidad a las alegaciones que presentaron, por este
motivo han solicitado de nuevo a la Generalitat, que el lobo sea incluido en
este catalogo como especie amenazada de extincién. Todo ello parece
indicar, como ya viene siendo habitual, que la presion del lobby de los
cazadores y de determinados sectores del mundo rural, han influido para
gue el lobo sea excluido.

Una situaciéon compleja y mas si se tiene en cuenta que el pasado 4 de
febrero, la Comision Estatal por el Patrimonio Natural aprobd la
propuesta de incluir al lobo en el listado de especies de proteccion
especial sin excepcion. Un hecho que supondra dejar de ser una especie
cinegética en todo el territorio espafiol, cuando entré en vigor la nueva ley.
(18/02/2021).

Mas informacion relacionada en;: ADDA CONTRACAZA

IMPORTANTE

ALERTCOPS, INCLUYE UNA APLICACION PARA
DENUNCIAR DELITOS DE MALTRATO ANIMAL

La aplicacion AlertCops del Ministerio del Interior, ha incorporado una
nueva funcionalidad que permite comunicar casos de maltrato animal de
forma inmediata a la Policia Nacional y a la Guardia Civil desde cualquier
dispositivo movil.

AlertCops es un servicio prestado a través de una aplicacion gratuita para
dispositivos moviles, disponible en los markets oficiales (App Store o Google
Play) que proporciona un canal directo y rapido con las Fuerzas y Cuerpos
de Seguridad del Estado para notificar un hecho delictivo o situacion de
riesgo, del gue se es victima o testigo como: agresiones, robos, casos de
violencia de género, de ocupacién ilegal de viviendas, maltrato animal...

En esta nueva version aparece el icono "maltrato animal” en la pantalla del
dispositivo movil, que debera pulsarse cuando se es testigo de este hecho
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https://www.addacontracaza.com/es/

delictivo. Los usuarios podran elegir si desean comunicar la alerta por
llamada de voz o mediante un chat en el que podran adjuntar fotos o videos
del hecho que quieren denunciar.

ALERTCOPSI## (@R < MALTRATO ANIMAL < MALTRATO ANIMAL
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El maltrato animal esta tipificado como delito en los articulos 337 y 338
del Codigo Penal, que fija diferentes penas para aquellas personas que
maltraten, causen lesiones, abandonen, sometan a explotacion sexual o
causen la muerte injustificada a los animales domésticos o0 a cualesquiera
otros.

Otros canales para denunciar el maltrato

El Ministerio del Interior recuerda que, en los casos mas graves de maltrato
continuado, el usuario puede presentar la denuncia ante tres entidades
diferentes:

- ante cualquier agente de la autoridad del lugar donde haya ocurrido el
delito: Policia Local, Policia Autondmica, Policia Nacional, Guardia
Civil -Seprona- o agente medioambiental de la zona;

- ante la administracion publica municipal del lugar de los hechos,

- ante el Juzgado de Instruccion de guardia del lugar de los hechos, v,

- en la Fiscalia de Medio Ambiente. (16/02/2021)

Mas informacion: AlertCops Gobierno de Espana
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Una =accione positiva

La tortuga marina:

Doscientos millones de anos
TRAFICO DE ANIMALES (Manuel Cases)

Un capricho de graves consecugf®ias

Uno de los animales mas antiguos, enigmaticos y desconocidos de la tierra,
con grave riesgo de desaparicion, son las siete especies de tortugas
marinas que pueblan nuestros mares y océanos. Afo tras afo, durante
doscientos millones de afos, estas tortugas emergen de las aguas para
culminar su ancestral rito de maternidad y depositar el fruto, que las
perpetla, en las arenosas playas de la tierra.

En la oscuridad de la noche y con gran esfuerzo deslizan lentamente sus
grandes y pesados cuerpos en busca del lugar apropiado para iniciar su
puesta a una distancia segura de la marea alta y, afanosamente, excavan
los agujeros que pueden llegar a unos sesenta centimetros de profundidad,
mientras sus 0j0s empiezan a verter gruesas lagrimas. Una vez dispuesto su
nido, inicia el doloroso trance de la puesta; esfuerzo enorme que provoca en
algunas de ellas la muerte. Al finalizar cubre con arena los huevos y la
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apisona con la corteza de su cuerpo. Cuando toda la operacién, de
aproximadamente una hora, termina, regresa de nuevo al mar y se retne
con los machos que nunca abandonan el agua mientras las esperan. En un
intervalo de doce dias puede que vuelva a repetir la puesta de dos a cuatro
veces. En la misma costa se producira el nuevo apareamiento con los
machos y su proxima maternidad se producira, de nuevo en la misma playa,
al cabo de dos o tres afos.

Leer articulo...

Le informamos que, de conformidad con la normativa vigente, Reglamento (UE) 2016/679 de Proteccion de
Datos de caracter personal, los datos utilizados de su informacién personal, forman parte de un fichero
responsabilidad de ASOCIACION DEFENSA DERECHOS ANIMAL, Ong ADDA, siendo tratados con la
finalidad de informarles de nuestros servicios y actividades. Igualmente quedan informados de la posibilidad
de ejercer el derecho de acceso, rectificacion, cancelacion y oposiciéon a que sus datos sean tratados por la
Asociacion Defensa Derechos Animal, dirigiéndose a: adda@addaong.org a nuestra sede social, ¢/ Bailén
164, bajos. 08037 Barcelona, o al teléfono: 93 459 16 01.
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